Champagne
MON ESSENTIAL - Alfred Tritant

CARTA DI IDENTITA

PROVENIENZA: FRANCIA
FORMATO: 75 cl
UVAGGIO: Pinot Nero, Chardonnay

Champagne color giallo chiaro con tenui riflessi dorati brillanti. Le
sue bollicine si contraddistinguono per la grana molto fine. | profumi
di pietra focaia lascino rapidamente posto a note tostate e burro
fresco. Delicatamente fruttato con sentori di agrumi (limone) e fiori
bianchi. L'attacco in bocca e preciso e minerale, fresco e leggero
sostenuto dalle bollicine. Questa Cuvee combina perfettamente la
struttra fruttata del Pinot Nero alla purezza dello Chardonnay in un
armonioso blend finemene equilibrato.
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