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Weihenstephaner

DUNKEL WEISSE
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Conosciuto dal mondo per la finezza e la qualita delle sue birre, Il
birrificio tedesco Weihenstephaner propone questa Weissbier
Dunkel. Fermentata principalmente con grano e malto d'orzo
caramellato, questa birra sapra farti cedere alla tentazione. Birra
tedesca propone un colore ambrato scuro con bei riflessi arancioni.
Al naso, gli aromi di banana si mescolano al chiodo di garofano e
alle note maltate. Anche in bocca, I'attacco sulla banana lascia poco
a poco spazio al grano.
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