Poretti

4 LUPPOLI LAGER (Modular)

CARTA DI IDENTITA

FORMATO: 20 L
PROVENIENZA: Italia - Milano
FERMENTAZIONE: Bassa
GRADI ALCOLICI: 5%

STILE: Lager
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LE opjginat

Pregata lager dal gusto rotondo e generosamente luppolata,
caratterizzata dall'uso di una varieta di luppolo coltivato in Italia.
Nella sua versione americana, € un luppolo dall'aroma floreale e
leggermente speziato e dalle note agrumate che ricordano Il
pompelmo, mentre la colitivazione in Italia gli conferisce una
connotazione dalle note floreali piu accentuate. Birra di malto d'orzo

e luppolo, dal'aspetto limpido e un corpo leggero.

HO.RE.CA.

W,/ www.vinicolamauri.it  info@vinicolamauri.it

dal 1900



