Franziskaner

WEISS

CARTA DI IDENTITA

FORMATO: 12 L
PROVENIENZA: Germania
FERMENTAZIONE: Alta
GRADI ALCOLICI: 5%
STILE: Weissbier

La birra Franziskaner Weissbier e lei stessa lo stile che rappresenta,
fermentata con almeno il 50% di mato di grano. Al naso risaltano
aromi tipici di una buona Weissbier con note di frutti molto marcati
che ricordano gli agrumi e la banana si accompagnano ad aromi
speziati di lievito e pepe. In bocca, la struttura gustativa € molto
vicina a quella olfattiva con i sapori decisi della frutta e della banana.
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