CRISTAL

g, CARTA DIIDENTITA

FORMATO: 30L
PROVENIENZA: Belgio
FERMENTAZIONE: Bassa
GRADI ALCOLICI: 5%
STILE: Pils
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Birra di profumi floreali che ricordano il cereale e piacevoli sentori
erbacei determinati dal luppolo. Inconfondibile e piacevole aroma e
retrogusto amarognolo e rinfrescante.
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