Champagne

MILLESIME 2015 - Alfred Tritant

CARTA DI IDENTITA

PROVENIENZA: FRANCIA
FORMATO: 75 cl
UVAGGIO: Pinot Nero, Chardonnay

Champagne dal color giallo intenso con riflessi dorati presenta
bollicine fini, regolari e persistenti che animano la veste di questo
vino. Al naso dominano sensazioni di mandorla e nocciola che
lasciano poi spazio a sentori di frutta, marmellata di arance e caffe
tostato. L'attacco in bocca € rotondo e potente, una calda
sensazione che avvolge il palato. In chiusura agrumi e clementine
ravvivano il sorso. Combinazione perfetta tra freschezza aromatica e
morbidezza sul finale.
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