Mastroberardino

FIANO D'AVELLINO

CARTA DI IDENTITA

fis- PROVENIENZA: CAMPANIA
FORMATO: 75 cl
GRADI ALCOLICI:  12,5%
UVAGGIO: Fiano
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Il Fiano di Avellino di Mastroberardino € un bianco tipico della zona
dell'avellinese qui interpretato in tutta la sua naturale freschezza.
Viene vinificato in serbatoi di acciaio cosi da regalare al naso profumi
avvolgenti di frutta a polpa bianca, mandorla, nocciola e fiori bianchi
e sorprendere al palato con un sorso delicato e longilineo con
interessanti note floreali.
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