Pratello

CHIARETTO BIO

] CARTA DI IDENTITA

PROVENIENZA: LOMBARDIA
FORMATO: 75 cl

GRADI ALCOLICI:  125%
UVAGGIO: Groppello, Syrah,

Barbera, Marzemino
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Una particolare lavorazione in uso nell'entroterra del Garda
bresciano consente di ottenere dalle uve rosse previste dal
Disciplinare della D.O.C. (Groppello, Syrah, Barbera, Marzemino)
guesto vino dai brillanti riflessi cerasuoli, dal profumo intenso di rosa
e fiore di mandorla e dal gusto raffinato. Chiaretto ottenuto dopo
macerazione a freddo per 8 ore, svinato per alzata di cappello.
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