Grappa
CAMILLA - Marzadro

LUXURY SPIRITS

La Grappa Camilla proviene da una ricetta tradizionale che dimostra
il profondo legame dell'azienda con il territorio. Le piante di
camomilla, raccolte nei prati incolti delle montagne trentine, vengono
messe in infusione e successivamente a macerare a freddo in
grappa per circa 30 giorni. In bocca si presenta una struttura molto
delicata ma allo stesso tempo aromatica.
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