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BARBARESCO DOCG
LA CASA IN COLLINA

E1462

& Provenienza: Piemonte
© Vitigno: Nebbiolo
© Affinamento: 12 mesi in botte 2

PROFILO SENSORIALE

Dal color rosso intenso tendente al granato, si presenta al naso
intenso e complesso con note di frutta matura. Specialmente more
e mirtilli. Non mancano note di tabacco e caffe.

In bocca risulta ricco e leggermente asprigno. | tannini sono dolci
e ben integrati.

|l finale ¢ lungo, con un retrogusto di fragola e vaniglia.

VITE (COLTE,

CANTINE IN HAROGLO
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BAROLO DOCG PAESI TUOI

E1461

-----

& Provenienza: Piemonte
© Vitigno: Nebbiolo
© Affinamento: 24 mesi in botte X

PAESI TUOI

PROFILO SENSORIALE

Dal color rosso rubino con riflessi rosso granato, si presenta al naso
"""" intenso e speziato con note di liquirizia, caffé e rosa canina.

”‘ In bocca risulta asciutto e corposo. | tannini sono ben integrati e la
| nota di prugna é evidente,

BrzoLo

VITE (COLTE,

CANTINE IN HAROGLO
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2 \MOSOLE

VENEZIA MERLOT
AD NONAM DOC

E1522

@ Provenienza: Veneto
© Vitigno: Merlot
@ Affinamento: 24 mesi in botte g

PROFILO SENSORIALE

Di color rosso rubino smagliante ed un'impressione olfattiva
elegante caratterizzata da note fruttate molto evidenti, spicca
I'amarena, sequono le erbe eromatiche e mirto. Prosegue al palato
con un'architettura possente ed avvolgente, segnata da una
tannicita di ottima fattura.
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“"MOSOLE

VENEZIA CABERNET FRANC
HORA SEXTA DOC

E1517

© Provenienza: Veneto
(] Vitigno: Carmenere, Cabernet Franc
© Affinamento: 18 mesi in botte

PROFILO SENSORIALE

Vellutato in bocca, dal finale balsamico, con frutta rossa, quasi
vegetale, ¢ il vino rosso veneto per eccellenza. Il suo nome richiama
il momento a mezzogiorno in cui ci si siede a tavola all'insegna del
cibo e della convivialita.

M MosoLE 8

5Y7) MOSOLE




E1516

Provenienza: Veneto
Vitigno: Chardonnay, Tai, Sauvignon

Affinamento: Chardonnay in botti
Tai e Sauvignon in acciaio

Il bianco importante per struttura, forza e verticalita. Intenso

e persistente, Hora Prima & ottenuto da uve Chardonnay, Tai e

Sauvignon. Profumo di frutta matura con sottofondo di albicocca,

ananas e agrumi. Al gusto, il corpo & ben sostenuto da una buona
struttura e finisce lungo e persistente.

5Y7) MOSOLE



"RECCHIA

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
CLASSICO DOCG

E1507

@ Provenienza: Veneto
© Vitigno: Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella
© Affinamento: 24 mesi in botte

PROFILO SENSORIALE

Grande struttura, notevole complessita. Vino rosso rubino da
profumo caratteristico, intenso, fruttato, speziato, etereo. In bocca
e pieno, armonico, vellutato, rotondo. La sua morbidezza viene
controbilanciata da un'elegante acidita.
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“"RECCHIA

RECIOTO DELLA VALPOLICELLA
CLASSICO DOCG

E1508

& Provenienza: Veneto
© Vitigno: Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella
© Affinamento: 12 mesi in acciaio

PROFILO SENSORIALE

Di corpo robusto, dolce e complesso al gusto, lascia la bocca
piacevolmente pulita. Dal profumo di amarene sotto spirito,
speziato, vanigliato, cioccolato, liquirizia, viola e rosa. Il gusto é
morbido, pieno e accattivante. Il corpo & robusto ma delicatissimo
per il dolce che avvolge; complesso, ricorda appieno i sentori
all'olfatto, molto armonico, lascia la bocca piacevolmente pulita.
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VALPOLICELLA CL. SUPERIORE
RIPASSO “LE MURAIE” DOC

E1509

© Provenienza: Veneto
© Vitigno: Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella
© Affinamento: 18 mesi in botti

PROFILO SENSORIALE

Unico nel suo genere, dal profumo caratteristico, intenso di mora
e cannella. Dal gusto pieno, armonico, vellutato e rotondo.
Le Muraie e ottenuto facendo rifermentare il Valpolicella Classico

Superiore sulle vinacce di Recioto ancora intrinse di vino dolce.
YALPOLICELLA @
RIPASSO

BExry 1% FROCLATA

RECCHIA

Terre di vino e di uomin
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B8 CHIANTI CLASSICO
¥ 3 GRAN SELEZIONE "STIELLE” DOCG

E1531
© Provenienza: Toscana
© Vitigno: Sangiovese
© Affinamento: 22 mesi in botti <
PROFILO SENSORIALE
Evidenti sentori di frutti rossi a bacca piccola, ben maturi.
STIELLE Le note speziate e balsamiche dovute al passaggioinlegno sono ben

integrate lasciando spazio al timbro caratteristico del Sangiovese.
Al palato & pieno, potente, con una buona acidita con tannini
awolgenti e croccanti che donano al vino eleganza e grande
bevibilita. Il finale & fresco con una lunga persistenza gustativa.

CHIANT] CLASSILW
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I CHIANTI CLASSICO RISERVA

E1530

i POGGIO A” FRATI” DOCG
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@ Provenienza: Toscana
© Vitigno: Sangiovese, Canaiolo
© Affinamento: 15 mesi in botti e 6 mesi in acciaio %

e PROFILO SENSORIALE
_ Vino di grande complessita,struttura gustativa ed eleganza. Si
POGGIO A ERATL — acanta di color rosso intenso e brillante, il profumo & ricco di
note di piccoli frutti rossi e speziati. Avvolgente, complesso e
persistente al naso con evidenti note di ciliegia e marasca matura,
con un bel finale speziato e balsamico. L'affinamento in bottiglia lo
porta ad acquisire una pregevole eleganza e suadenza gustativa.
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ODERE CONC,

AGAPANTO BOLGHERI DOC

E1514

BOLGHERI DOC

© Provenienza: Toscana
© Vitigno: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Ciliegiolo
© Affinamento: 12 mesi in botte

BOLGHERI
. T
: ﬂ-lJ!-u.l

PROFILO SENSORIALE

Agapanto da Agapanthus, fiore della famiglia delle Liliaceae
originario del Sudafrica, il cui nome deriva dal greco antico "agape”
(amore) e “anthos” (fiore). Al naso esprime note prevalenti di frutti
rossi, in bocca ha una bella armonia e persistenza pur essendo
giovane ed esuberante.

. FODERC |

PODERE CONCA

BOLGHERI
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oODERE CONC,

APISTOS COSTA TOSCANA IGT

E1526

COSTATOSCANA IGT A

© Provenienza: Toscana
© Vitigno: Cabernet Franc
© Affinamento: 16 mesi in botte

PROFILO SENSORIALE

Apistos, dal greco “incredibile’, & un fiore immaginario, che non
esiste in natura e che quindi & "incredibile”. L'uva viene raccolta
a mano, diraspata, pigiata e fermentata con le bucce in serbatoi di
cemento per circa 30 giorni. Si presenta di un color rosso intenso e
vivace con bouquet elegante, note varietali erbacee e di peperone
verde.
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(OLLEMATTOy,

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

E1581

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

© Provenienza: Toscana
© Vitigno: Sangiovese
© Affinamento: 30 mesi in botte "

Brunello di PROFILO SENSORIALE

Montalcino Anima della produzione di Collemattoni, rappresenta la quintessenza
del potenziale del vitigno Sangiovese. Il risultato & un vino di assoluta
eleganza e classe, dal color rosso brillante con tipici riflessi granata.
Il bouquet & intenso con ricordi di frutti di bosco neri, ciliegia
marasca e legni nobili, il sapore & avvolgente, secco e persistente.

Collemattoni

&

Collemattoni
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"RADICI” TAURASI DOCG

E0598

TAURASI DOCG 2

© Provenienza: Campania
© Vitigno: Aglianico
© Affinamento: 30 mesi in botte

PROFILO SENSORIALE

| Taurasi "Radici” di Mastroberardino & un vino rosso corpoeso, molto
rappresentativo della denominazione. Laffinamento in legno lo rende
ampio, elegante e complesso: note di frutti di bosco si uniscono
ad aromi di tabacco, spezie e pepe nero per un risultato equilibrato
e avvolgente.
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“LE QUERCE” BIO
AGLIANICO DEL VULTURE DOC

E1610

AGLIANICO DEL VULTURE SUPERIORE DOC

© Provenienza: Basilicata
W © Vitigno: Aglianico del Vulture
u © Affinamento: 12 mesi n botte __

RCE

.

PROFILO SENSORIALE
- Vino dal color rosso rubino con riflessi granati, si presenta al naso con
AR DL ,Mm profumi tostati e di frutta matura, il finale é fruttato e gradevole.
Messimasiccs d Origios Controlits Al palato ¢ caldo, ampio, stratiforme, dotato di un saldo corredo
e tannico, ben sottolneato e non aggressivo. |l finale & lungo, sapido,
Vims ViU verticale e di gran nerbo.

%% Viris N VUITURE




'q"ﬁis IN VULTUR,

“TOPPO DI VIOLA”
AGLIANICO DEL VULTURE DOC

E1609

AGLIANICO DELVULTURE DOC

@ Provenienza: Basilicata
© Vitigno: Aglianico del Vulture
© Affinamento: 12 mesi in botte

TOPPO 01 VIOLA

é D PROFILO SENSORIALE

" uﬁHILl] DEL ; ”LTHHL Vino dal color rosso granato vivace con riflessi violacei intensi.
Iessicarione d Origine Contmls Al naso si presenta intenso, complesso, ampio e avvolgente con
: note speziate di vaniglia, liquirizia e tabacco dolce in perfetta
v armonia con note di confettura di frutti di bosco. Estremamente

equilibrato al gusto nella struttura tannica, risulta morbido, caldo,
vellutato e persistene al palato.
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JARVAGLION

“PAPALL" LINEA. ORO
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP

E1276

PRIMITIVO DIMANDURIADOP

b

© Provenienza: Puglia
© Vitigno: Primitivo di Manduria
PAPALE © Affinamento: 10 mesi in botte

O DI MAMI

PROFILO SENSORIALE

Vinificazione con macerazione a temperatura controllata di 26°- 28°C.
Dopo la fermentazione, seque un affinamento in botte Francese e
barrique Americana per almeno 10 mesi. Vino dal color rosso rubino,
ha un gusto rotondo e morbido che richiama profumi di confettura
e di frutti di bosco.
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