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Coltivare, raccogliere e produrre.

Un lungo viaggio attraverso lo spazio e il tempo,
espressione della ricchezza del territorio,
del susseguirsi naturale delle stagioni, dei differenti
tempi di affinamento, di lunghe attese alla ricerca della
massima qualita.
Un tempo che nhon ammette scorciatoie.

Questa consapevolezza accomuna i 40 produttori
presenti nel nostro Catalogo provenienti dalle
denominazioni piu rappresentative della penisola,
a cui si aggiunge un’importazione in esclusiva
di Champagne.

Una selezione di oltre 400 etichette che affianca le pit
rinomate aree vitivinicole a realta emergenti
di grande interesse, offrendo una panoramica
completa di un mercato in costante evoluzione.

Un viaggio appena iniziato.. concentrato in un sorso!
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Barolo (CN)

Vite Colte puo contare su un vasto patrimonio viticolo di oltre
300 ettari di vigneti coltivati dagli oltre 180 viticoltori soci,
che siimpegnano giorno dopo giorno a consegnare i frutti migliori
delle proprie vendemmie.

Vite Colte coltiva il piu straordinario territorio vitivinicolo d'ltalia:
dalle seducenti Langhe del Barolo e del Barbaresco, ai poggi
curvilinei del Monferrato fino ai selvaggi colli del Gavi, per finire
nelle eroiche pendenze delle colline del Moscato dAsti.

@ www.vitecolte.it
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VITE (COLTE,

CANTINE IN BAROLO

BARBARESCO
LA CASA IN COLLINA DOCG

Vitigno: Nebbiolo
Affinamento: fino a 12 mesi in botte di rovere

1A CasA IN CoLun:
BAwBAREsco PROFILO SENSORIALE
A~ |l Barbaresco “La Casa in Collina’, dal color rosso intenso, presenta un

bouquet di profumi intensi e complessi con note di frutta matura
tra cui more e mirtilli. Non mancano note di tabacco e caffe.

|l sapore € leggermente asprigno e ricco, i tannini sono dolci e ben
integrati. Il finale € lungo, con retrogusto di fragola e vaniglia.

E1462
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VITE (COLTE,

CANTINE IN BAROLO

BAROLO PAESI TUOI DOCG

Vitigno: Nebbiolo
Affinamento: fino a 24 mesi in botte di rovere

PAaEs1 Tuor
oot PROFILO SENSORIALE

s Bhar0 S |l Barolo "Paesi Tuoi” & prodotto con la tecnica dell'assemblaggio,
or tipica dellazona delle Langhe, che aiuta a produrre un vino elegante

e di equilibrio. Rosso rubino con riflessi granata, sprigiona profumi

intensi e speziati con note di liquirizia, caffé e rosa essiccata.

|l sapore ¢ asciutto e corposo con note di prugna, ed i tannini sono

ben integrati.

E1461
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VITE (COLTE,

CANTINE IN BAROLO

PIEMONTE MOSCATO PASSITO
LA BELLA ESTATE DOC

€ Vitigno: Moscato Bianco
€ Affinamento: 12 mesi sui lieviti in acciaio

PROFILO SENSORIALE

Moscato Passito “La Bella Estate” dal color giallo intenso, presenta
un profumo ampio e complesso, intenso, aromatico, con sentori
muschiati caratteristici e note di miele e frutta candita.

|l sapore & complesso e fruttato di mela matura e mela cotta.
Non mancano note di miele e frutta candita.

EEOQ79
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VITE (COLTE,

CANTINE IN BAROLO

4! ALTA LANGA BRUT
CINQUECENTO DOCG

Vitigno: Pinot Nero, Chardonnay
Affinamento: minimo 30 mesi sui lieviti

PROFILO SENSORIALE

| suoi vigneti sono posizionati nell‘Alta Langa ad un‘altitudine tra i
500 e i 600 metri s.l.m.

Alta Langa "Cinquecento” ¢ elegante ed armonico, indicato
preferibilmente come aperitivo, con un aroma che spazia dalla crosta
di pane al lievito e frutta secca con alcune note floreali.

|l sapore € pieno e ricco con una buona acidita ed una sensazione di
cremosita, data dalla fine spuma, che pulisce la bocca e conferisce
una buona persistenza aromatica.

SP312
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VITE (COLTE,

CANTINE IN BAROLO

GAVI AURELIANA DOCG

* Affinamento: sui lieviti, in acciaio e Uvaggio: Cortese

Le uve provengono da vigneti disposti a 200-250 metri s.I.m. su terreni alluvionali con

[ sedimenti argillo-limosi, intercalati da ghiaie bruno rossastre, con tessitura da media

a medio-fine. Dal color giallo paglierino, si presenta con un bouquet fresco, ampio e ricco

. dinote floreali e frutta. Il suo sapore & armonico, di giusta e gradevole acidita, con sentori
di frutta matura.

- E1467

ROERO ARNEIS VILLATA DOCG

* Uvaggio: Ameis * Affinamento: sui lieviti, in acciaio

| vigneti di Arneis, per questa selezione, sono coltivati nel cuore del Roero a sinistra del
fiume Tanaro. I terreni sciolti con forte presenza di silice ed il particolare microclima danno
origine a vini profumati ed eleganti. Dal color giallo paglierino, presenta un profumo
complesso ed intenso, con note di vaniglia, cipria e zucchero filato. Il suo sapore & fresco =
ed elegante con un finale in cui vengono evidenziate note di pesca, miele e nocciole. =

E1466

MOSCATO D’'ASTI LA GATTA DOCG

* Uvaggio: Moscato Bianco

| vigneti di Moscato sono coltivati sui terreni di origine calcareo-marnosa.

|l particolare microclima del territorio costituisce un fattore determinanate per la perfetta
maturazione delle uve, condizione indispensabile per ottenere un grande prodotto.
Dal color giallo dorato, presenta profumi complessi e aromatici, con note di sambuco, fiori
freschi e un'evidente nota di uva moscato che arricchiscono la bocca.

E1468




VITE (COLTE,

CANTINE IN BAROLO

BARBERA D'ASTI SAN NICOLAO DOCG

* Affinamento: in acciaio » Uvaggio: Barbera

Laltitudine media di 250 metri, la forma tradizionale dell'allevamento della vite e la
gestione dei vigneti a basse rese consentono di produrre un vino dalle caratteristiche
e dalla personalita sorprendenti. Dal color rosso intenso, presenta un profumo ampio e
pronunciato con sentori di mirtillo e viola. Il sapore & secco, ricco di sfumature come ciliegia
e liquirizia, ed incredibilmente morbido.

E1465

BARBERA D’ASTI SUP. LA LUNA E | FALO DOCG

* Uvaggio: Barbera » Affinamento: 12 mesi in barrique

Sono oltre 60 gli ettari di vigneto accuratamente selezionati dai tecnici di Vite Colte,
a basse rese. L'assemblaggio delle uve provenienti dai vigneti con terreni e microclimi
leggermente diversi, consente di ottenere un vino con il miglior bilanciamento tra
struttura e profumi. Dal color rosso porpora intenso, presenta al naso profumi ricchi e
complessi con evidenti note di viola, liquirizia e vaniglia. Il sapore & molto fresco, con note

persistenti di frutti di bosco, vaniglia e caffe. Il finale & lungo e persistente.

E1545

BARBERA D'ALBA ANSISA DOC

* Affinamento: in acciaio * Uvaggio: Barbera

| vigneti sono siti sui suoli di formazione recente, dove & ancora possibile trovare numerosi
fossili marini. Questi terreni sabbiosi e quasi privi di calcare, a dominante silicea, sono
tendenzialmente aridi terreni sciolti e soffici, che esaltano le note fruttate del vino.

Dal color rosso rubino, si presenta al naso con un bouquet ampio, pronunciato e fragrante,
con sentori fruttati di ciliegia, prugna e liquirizia. In bocca risulta secco, sapido, morbido e
intenso con note di frutti rossi. Il finale & dolce e persistente.

E1543
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VITE (COLTE,

CANTINE IN BAROLO

DOLCETTO D'ALBA ROCCABELLA DOC

* Affinamento: in acciaio * Uvaggio: Dolcetto

Le uve per questa etichetta provengono dal cuore della zona di produzione.

| terreni godono di una favorevole esposizione e il momento della vendemmia viene
programmato con estrema cura.

Dal color rosso rubino intenso, si presenta al naso ampio, fruttato, con sentori pronunciati
di ciliegia. Il sapore & asciutto, di buon corpo, sapido e vellutato con un leggero retrogusto
mandorlato.

E1544

NEBBIOLO D’ALBA VALDOLMO DOC

* Uvaggio: Nebbiolo » Affinamento: in grandi botti di rovere per 6 mesi

Le uve Nebbiolo, destinate a produrre questa selezione, provengono davigneti alla sinistra
del fiume Tanaro. Impiantati su terreni sabbiosi e quasi privi di calcare, consentono di
ottenere un vino elegante e di grande finezza. Il suo colore & rosso intenso, i profumi sono
delicati e fini con note di vaniglia e liquirizia. Al palato risulta equilibrato con un finale

lungo e persistente, i tannini sono ben integrati alle note di vaniglia e prugna.

E1464




Tortona (AL)

Cantine Volpi & un‘azienda vitivinicola a conduzione famigliare
fondata a Tortona, in Piemonte, nel 1914 ed é riuscita a diventare
in pit di 100 anni un simbolo di dedizione alla tradizione,
all'innovazione e alla sostenibilita, nonché ambasciatrice dei vini
dei Colli Tortonesi e del Piemonte nel mondo. Il Timorasso, & un
vitigno a bacca bianca autoctono dei Colli Tortonesi.

Quasi scomparso nel secolo scorso, recuperato ad inizio anni 2000,
il Timorasso & motivo di un progetto di territorio denominato
“Derthona”.

@ www.cantinevolpi.it
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CANTINE VOLPI
1914

Vitigno: Timorasso
Affinamento: 10 mesi

PROFILO SENSORIALE

Colore giallo dorato, limpido, luminoso. [l naso siapre con un intenso
bouquet di fiori bianchi e di fiori di bosco, cui sequono note di
frutta esotica, ananas e frutto della passione in particolare.

In bocca e fresco e minerale: un vino di buona struttura e
persistenza.

EO375
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Cologne (BS)

La cantina Caruna nasce nel 2000 con l'acquisto di una cascina
ottocentesca diroccata e di tredici ettari di terreno alle pendici
meridionali del Monte Orfano. Un progetto lento ma costante,
come i processi della terra ai quali da generazioni la famiglia
Caruna & legata. La ristrutturazione della cascina e la sua
trasformazione in moderna cantina ridanno vita ad un edificio
ricco di storia “contadina” che, nell'idea della famiglia Caruna,
diverra continuazione del passato e luogo in cui scrivere nuovi
racconti e tradizioni ispirati all'idea di convivialita.

@ www.carunafranciacorta.com

(O] carunafranciacorta























































































































































































































































































































































































































































